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A10 Sistemas agroalimentarios sostenibles

OBJETIVO

Reducir la huella de carbono del sistema agroalimentario, durante las fases de produccién, transformacién, distribucién y consumo.

CONTEXTO

Las decisiones que tomamos en torno a nuestra alimentacién, desde la producciéon hasta el consumo, tienen impacto sobre el calentamiento global
y la biodiversidad.

Segun el informe "Emisiones de gases de efecto invernadero en el sistema agroalimentario y huella de carbono de la alimentacién en
Espaiia”’, la huella total de carbono de la alimentaciéon en Espafia, desde la produccién de insumos a la gestion de residuos, se ha multiplicado por
3,8 en términos totales y por 2,4 en términos per capita entre 1960 y 2010, pasando de 1,5 a 3,5 toneladas de CO,e per cépita al afio. Segln este
mismo informe, si se consideran todas las actividades relacionadas con la produccién, procesado, distribucién y consumo de alimentos, se estima
que éstas son responsables del 27% de las emisiones antropogénicas de GEl a nivel mundial, lo que pone de relieve la relevancia de la alimentacién
en la mitigacion del cambio climatico.

El 80% de las emisiones de los alimentos consumidos por la poblacién espafiola (emisiones “hasta puerta de finca”) estan asociadas a la produccién
de alimentos de origen animal (80% del total), principalmente la produccién de carne de cerdo y vacuno, leche y pescado. Por otro lado, las fases
de la cadena agroalimentaria posteriores a la produccién agropecuaria (transporte de alimentos, procesado, envasado y embalaje, comercializacién),
el consumo y la gestién de los residuos representan casi la mitad de las emisiones asociadas al sistema agroalimentario espafiol, categoria entre las
que son clave la distribucién y la gestion de los residuos.

Asi mismo, el desperdicio alimentario es un problema transversal que afecta a la produccién, la industria, el comercio y el consumo. Espafia es el
séptimo pafis de la UE que mas alimentos tira a la basura (25 millones de kg cada semana y, de estos, entre 2 y 3 millones son atribuibles a la CV).
Todos los alimentos que finalmente se desechan han usado recursos naturales y consumen insumos, por lo que desperdiciarlos representa una clara
ineficiencia del sistema productivo?.

METAS

Meta 1: Reducir la huella de carbono de la dieta durante la fase de Meta 3: Aumentar la adopcién de dietas saludables y bajas en carbono.
produccién y transformacion.

Meta 4: Reducir el desperdicio alimentario.
Meta 2: Reducir la huella de carbono de la fase de distribucion y consumo.
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DE ALIMENTOS SOSTENIBLE
DE ALIMENTOS
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“Plan de accion contra el desperdicio alimentario en la Comunitat Valenciana (Plan BonProfit).



ACCIONES

1 Apoyar la reduccién

* delahuella de
carbono durante las
fases de produccién y
transformacién

(M1, M4).

Impulsar sistemas de produccién de bajo consumo de carbono, a través de estrategias como el Il Plan
Valenciano de Produccion Agroecoldgica.

Impulsar précticas de cultivo que favorecen la captura de CO,, como establecimiento de cubiertas vegetales
en cultivos lefiosos o técnicas de siembra directa.

Incentivar las mejores técnicas disponibles para minimizar la huella de carbono de los procesos, durante la
fase de transformacién agroalimentaria, con uso de energias renovables.

Apoyo a sistemas de produccién agrarios urbanos y periurbanos, destacando el PATODH.

Implementacién de los Eco regimenes y otras intervenciones de caracter agroambiental en el marco del Plan
Estratégico de la PAC 2023-2027.

2 Acciones para la

®*  reduccién de la huella
de carbono durante la
fase de distribucién y
consumo (M2).

Incentivar y escalar cadenas de suministro cortas, agroecolégicas y locales (plataformas de venta directa,
mercados de agricultores, grupos de consumo y de productores).

Desarrollar acciones de estudio y comunicacién sobre la relacién entre alimentacién y cambio climéatico para
un consumo alimentario mas responsable.

3 Acciones para el

* fomento de la
adopcidn de dietas
saludables y bajas en
carbono (M3).

Incluir la huella de carbono de los alimentos como criterio de sostenibilidad alimentaria en la compra publica
y etiquetado.

Promover la adopcién de una dieta con menor huella de carbono, con predominio de alimentos origen
vegetal y menor presencia de alimentos de origen animal, de temporada, frescos y de produccién local.

4 Reduccién del

* desperdicio alimenta-
rio durante las fases
de produccién,
transformacién y
consumo (M1, M4).

Plazo:

Presupuesto orientativo:

CONTRIBUCION A LOS OBJETIVOS DEL PVIECC 2030:

Promover sistemas de acuerdos entre los distintos agentes que operan en la cadena para facilitar el cumpli-
miento de la jerarquia de usos para la prevencion de la generacion de residuos alimentarios, a través de la
recuperacion y redistribucion de alimentos seguros y nutritivos.

Implementar medidas que permitan ajustar la oferta a la demanda real de la distribucién y la hosteleria.

Desarrollar acciones de comunicacién para promocionar pautas de compra, conservacion y preparacion
responsable de los alimentos, revision de normativa, elaboracién de guias y orientaciones.

Casos inspiradores

¢SE REQUIEREN INSTRUMENTOS NORMATIVOS?

Indicador de cumplimiento

Responsables:
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https://cerai.org/sensibilizacion/guia-sostenibilitat-al-plat/
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